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A P E R I T I F

D R Y  M A R T I N I 1 7 5 . -

Hernö navy strength & vermouth

M A R G A R I T A 1 7 5 . -

Tequila, Cointreau, lime & socker

G I N  &  T O N I C 1 7 5 . -

Hernö gin & tonic

N E G R O N I 1 7 5 . -

Gin, Campari & vermouth

H E R M A N  S O U R 1 7 5 . -

Slånbärslikör, gin, citron & socker

E S P R E S S O  M A R T I N I 1 7 5 . -

Espresso, Kahlúa & vodka

Y G B E R G S  M O C K T A I L 8 5 . -

Vår alkoholfria dryck



H U S E T S  C H A M P A G N E

NV André Clouet Grand Rèserve, FR 1 7 5 /  9 9 0 . -

O S T R O N 4 5 . - S T

Med citron, grön tabasco & mignonette 

O S T R O N ,  C AV I A R  &  C H A M P A G N E

E N  B Ö R J A N

B R Ö D  &  H E M K Ä R N A T  S M Ö R 6 5 . -

S A L A M I  G O L O S E T T O 6 5 . -

F Ä R S K A  G R Ö N A  O L I V E R 6 5 . -

P I S T A G E N Ö T T E R 6 5 . -

O S T A R ,  M A R M E L A D  &  K N Ä C K E 1 5 5 . -

S P A R R I S B R O C C O L I 9 5 . -

Färskost, grön chili & oregano 

F R I T E R A D E  V A K T E L L Å R  P Å  B E N 1 1 5 . -

Med grönpepparmajonnäs & citron

C AV I A R  O S C I E T R A  3 0 G 7 5 0 . -

Smörstekt  toast, smetana & gräslök



F Ö R R Ä T T E R

R Å B I F F 1 8 5 . -

Dijonnaise, saltbakad rödbeta, silverlök, 
kapris & gräslök

A N K L E V E R M O U S S E 1 9 5 . -

Brioche, körsbärskräm, kålrabbi, 
saltrostad mandel & brynt smör

T O N F I S K  1 8 5 . -

Tunt skuren rå tonfisk, tomat, 
dragonvinägrett & espelettepeppar

M A T J E S S I L L  1 6 5 . -

Västerbottensost, enrisrökt äggula, syrad 
lök, potatis, gräddfil & brynt smör

M A J S 1 6 5 . -

Parmesanstuvad majs, friterad polenta & 
svart tryffel

T O A S T  S K A G E N 1 8 5 /  2 7 5 . -

Toast, löjrom, dill & citron



S T E A K  Y G B E R G S 4 2 5 . -

Entrecôte med bearnaise, rödvinssås, 
grönsallad & pommes frites

K Ö T T B U L L A R 2 4 5 . -

Potatispuré, gräddsås, pressgurka, rårörda 
lingon & persilja 

R Å B I F F 2 9 5 . -

Dijonnaise, saltbakad rödbeta, silverlök, 
kapris, gräslök & pommes frites

G R I L L A D  P L U M A  2 9 5 . -

Rapsskott, rostad fläsksky, krasse, 
picklade gulbetor & chimichurri på ramslök

C O C O B Ö N O R 2 4 5 . -

Confiterad portabello, endive, hasselnötter 
& Wrångebäcksost

V A R M R Ä T T E R

Vänligen informera oss vid allergier eller övriga frågor.

F J Ä L L R Ö D I N G  3 5 5 . -

Smörsås, regnbågsrom, purjolök & dillkokt 
potatis



T E 4 0 . -

Rött, Grönt & Svart

B R Y G G K A F F E 4 0 . -

E N K E L /  D U B B E L  E S P R E S S O 3 5 /  4 5 . -

E N K E L /  D U B B E L  M A C C H I A T O 4 0 /  5 0 . -

C A P P U C C I N O 5 0 . -

C A F F É  L A T T E 5 0 . -

P O M M E S  F R I T E S 5 5 . -

B E A R N A I S E 4 5 . -

S P A R R I S B R O C C O L I 7 5 . -

G R Ö N S A L L A D 5 5 . -

T O M A T S A L L A D 6 5 . -

T I L L B E H Ö R

K A F F E  &  T E



Vänligen informera oss vid allergier eller övriga frågor.

O S T A R 1 5 5 . -

Marmelad & knäcke

8 8 : A N 1 2 5 . -

Vaniljglass, vispad karamell, chokladkräm 
och saltrostade hasselnötter

M U N K 1 3 5 . -

Kompott på Frida äpplen & vaniljkräm

C H O K L A D G A N A C H E 8 5 . -

Apelsinkrokant, bovete & olivolja

A F F O G A T O 1 0 5 . -

Vaniljglass, salt kolasås & espresso

G L A S S  E L L E R  S O R B E T 5 5 . -

Fråga oss om dagens smak

D E S S E R T E R



V I N L I S T A



Y G B E R G S  H O U S E  S E L E C T I O N

H U S E T S  V I T A

2023 Domaine Ternynck Chablis, Bourgogne, FR 160/ 800.-

H U S E T S  C H A M P A G N E

NV André Clouet Grand Réserve, FR 175/ 990.-

H U S E T S  R Ö D A

2021 Odyssée Côtes du Rhône Villages, FR 145/ 720.-



Läsk (Cola, Cola Z, Fanta, Sprite) 40.-

Vita vinbär 55.-

Äppelmust 55.-

Alkoholfri Öl (Melleruds pilsner) 65.-

Pink Grapefruit Soda 45.-

A L K O H O L F R I T T

Ö L

F A T Ö L  4 0  C L

Landsort Lager 5,3% 85.-

Indianviken Pale Ale 6,2% 95.-

F L A S K Ö L  5 0  C L

Bedarö Bitter Ale 4,5% 95.-

Ankarudden Aussie Pale Ale 5,1% 95.-

Kalkskär Källaröl 4,6% 95.-

Roxen Indian Red Ale 7,0% 110.-



P Å  G L A S

Cava Oliver Viticultors Brut Nature, ES 720.-

NV André Clouet Grande Réserve, FR 990.-

NV André Clouet Silver, FR 1050.-

NV Diebolt-Vallois Blanc de Blancs Extra Brut , FR 1400.-

2015 Louis Roederer Vintage, FR 1990.-

2015 Louis Roederer Cristal, FR 6000.-

C H A M P A G N E  /  M O U S S E R A N D E 

R Ö T T

2021 Odyssée Côtes du Rhône Villages, FR 145.-

2022 Tom Barbera d’Alba,Piemonte, IT 145.-

2021 Tornatore Etna Rosso Nerello Mascalese, Sicilien, IT 155.-

2017 Château de Rochemorin Rouge, Bordeaux, FR 185.-

2020 Château Pech-Latt Terres Mûres, Corbières, FR 185.-

V I T T

2023 Stockwerk Grüner Veltliner, Weingut Geyerhof, AT 145.-

2023 Domaine Ternynck Chablis, Bourgogne, FR 160.-

2022 Sancerre Blanc Tradition Silex, FR 185.-

C H A M P A G N E  /  M O U S S E R A N D E

Cava Oliver Viticultors Brut Nature, ES 135.-

NV André Clouet Grande Réserve, FR 175.-

R O S É

2022 Puech Noble Rosé, Rostaing, Languedoc,FR 145.-



V I T A  V I N E R

Ö V R I G A  V Ä R L D E N

2023 Stockwerk Grüner Veltliner, Weingut Geyerhof, 
Kremstal, AT

670.-

2023 Sandstein Riesling Trocken, Weingut Gysler, 
Rheinhessen, DE

650.-

2023 Mandelberg Riesling Kabinett, Rheinhessen, DE 830.-

2023 Wolf & Woman Chenin Blanc, Swartland, ZA 910.-

S P A N I E N

2021 Buradón Blanco “Las Plegarias”, Viura, Rioja 950.-

2023 Caneco, Narupa Albariño, Rias Baixas 690.-

2022 A Espedrada, Adega O Cabalin, Godello, Rias 
Baixas

1000.-

2013 El Relevo, Viura, Rioja 1000.-

F R A N K R I K E

2022 Domaine Andre Bonhomme Viré Clessé Cuvée 
Speciale, Bourgogne

910.-

2023 Domaine Ternynck Chablis, Bourgogne 800.-

2022 Anciens Temps Blanc, Côtes de Gascogne 595.-

2022 Domaine Jean Fery Hautes-Côtes de Beaune la 
Come des Amoureuses, Bourgogne

1100.-

2022 Vincent Grall, Sancerre Blanc Tradition Silex, 
Loire

900.-

2023 Grandes Perrières Sancerre Blanc, Loire 900.-



F R A N K R I K E

2017 Château de Rochemorin Rouge, André Lurton, 
Pessac-Léognan

890.-

2022 Domaine Jean Fery & Fils Savigny-les-Beaune 
Sous La Cabotte 

1150.-

2022 Domaine Chavy-Chouet Bourgogne Rouge La 
Taupe 

1000.-

2023 Anciens Temps Rouge, Pays d’Oc 595.-

2019 Domaine Weinbach Pinot Noir ‘S – La Colline 
du Chateau 

1400.-

2021 Odyssée Côtes du Rhône Villages, Côtes du 
Rhône

720.-

2021 Domaine Font de Courtedune Châteauneuf-
du-Pape

1150.-

2019 Jean-Luc Colombo Cornas Les Terres Bruleés 1200.-

2022 Château La Guillamumette, Bordeaux 800.-

2016 Château La Louvière Rouge, Pessac-Léognan 1200.-

2021 Corton Grand Cru, Domaine de la Romanée-
Conti, Bourgogne

13500.-

2014 La Tâche, Domaine de la Romanée-Conti, 
Bourgogne

39000.-

R Ö D A  V I N E R

R O S É  V I N E R

F R A N K R I K E

2022 Puech Noble Rosé, Rostaing, Languedoc,FR 670.-



Ö V R I G A  V Ä R L D E N 

2022 Weingut am Schlipf Schneider Spätburgunder 
“Vom Kalkstein”, Baden, DE

695.-

2019 The Creator Washington, US 1700.-

S P A N I E N

2021 Monte Gatún Tempranillo/Garnacha/Mazuelo, Rioja 850.-

2021 Cifras Tinto Garnacha Tinto, Rioja 840.-

2020 O Cabalin Mencia/Garnacha Tintorera, Rias Baixas 1000.-

R Ö D A  V I N E R

I T A L I E N

2021 Azienda Agricola Tornatore Etna Rosso, Sicilien 720.-

2020 Gagliasso Vigna Ciabot Russ Barbera d’Alba 800.-

2020 Gagliasso Barolo Rocche dell Annunziata 990.-

2021 Tenuta Buon Tempo Rosso di Montalcino 800.-

2019 Tenuta Boun Tempo Brunello di Montalcino  1120.-

2022 Tenuta Il Falchetto Barbarossa Monferrato 1000.-

2020 Sassicaia, Bolgheri DOC, San Guido, Toscana 5500.-

2021 Sassicaia, Bolgheri DOC, San Guido, Toscana 5000.-




